
DE ARTIEST

= vegetarisch of mogelijkheid tot vegetarisch

Lunchkaart
Salade Brood

Brie & peer
met walnootdressing & gebrande noten

12.5 / 18.5

De Boeuf
met ossenhaas, haricots verts,
kerstomaat & sjalot
optie met Roquefort +1

20.5

Soep

Tomatensoep
met Crème fraîche

6

Soep van de dag 6

Croque

Croque-monsieur
gegratineerd met bechamelsaus

9.5

Croque-madame
met een speigelei

9.5

Tosti
met ham en/of kaas

8.25

Twee rundvleeskroketten
met desembrood of friet

11

Club sandwich
met kip, kerriemayonaise, bacon &
tomaat

16.5

Uitsmijter
Drie eieren op desembrood met ham
en/of kaas

11

Keuze tussen Pain de Camarque en
briochebrood 

Carpaccio
met truffelmayonaise & Comtè

17.5

Smashed avocado
met gekookt ei 
optie met gerookte zalm +4

13

Gerookte zalm
met mosterd-dillesaus & zoetzure
komkommer

15

Pittige kip
met piment d'Espelette & bosui

16

Peer & brie
met walnootdressing

14

Desembroodje met
kruidenboter

2

met piment de espelette & krokante kip
      19Pikante kip



DE ARTIEST

= vegetarisch of mogelijkheid tot vegetarisch

12-uurtje
Keuzestress? 

Stel je eigen lunch samen en kies 3 van onze
lunchgerechten

14.5

Soep van de dag

Brioche garnalenkroket +3
met limoenmayonaise

Tomatensoep
met crème fraîche

Brioche geroosterde kip
met kerriemayonaise

Brioche avocado
met gekookt ei

Mandje friet
met mayonaise

Brioche filet americain
met piccalilly

Brioche tonijnsalade

Zoete aardappelfriet
met mayonaise

Rundvleeskroket
op desembrood met mosterd

Kaas-rucolakroket
 op desembrood met

brandermayonaise

Brie & walnoot
op desembrood, met honing

uit de oven

Uitsmijter
met ham en/of kaas

Salade gerookte zalm
met mosterd-dillesaus

Salade gekarameliseerde
geitenkaas

met honing & tijm


