
DE ARTIEST

= vegetarisch of mogelijkheid tot vegetarisch

Franse uiensoep
gegratineerd met kaas

Tomatensoep
met crème fraîche 

Dagsoep
vraag onze bediening

6

6

Dinerkaart
Voorgerechten

Gebakken champignons 

Carpaccio
met truffelmayonaise, rucola,
pompoempitten & Comté

Paling op briochetoast
met crème fraîche

in knoflook-kruidensaus

13.5

12

13.5

12.5

Soepen

Kreeftensoep
met rivierkreeftjes

11

Brood

Broodbol
met roomboter, olijfolie & fleur de sel

6.5

Maaltijdsalades

Brie & peer
met walnootdressing & gebrande noten

         18.5

De Boeuf
met ossenhaas, haricots verts,
kerstomaat & sjalot
optie met Roquefort +1

20.5

met piment de espelette & krokante kip
      19Pikante kip

op briochetoast

Gamba's 

Steaktartaar
klassieke steaktartaar met een eidooier 

9.5

6



= vegetarisch of mogelijkheid tot vegetarisch

Dinerkaart
Hoofdgerechten Voor erbij

Ambachtelijke friet
met truffelzout & mayonaise

DE ARTIEST

28.5Kabeljauwfilet
met een saus van Noilly Prat 

Zalmfilet
met hollandaissesaus

21

Coq au Vin
klassiek gestoofde kip in rode wijn

18.5

Varkenhaas
met champignonsaus

21

Entrecote
met pepersaus

29.5

Quiche
met brie, spinazie & tomaat

18.5

Zoete aardappelfriet
met mayonaise

Aardappelgratin

Warme groentemix

Frisse salade

Gebakken eendenlever
Goed te combineren met vlees
gerechten!

3.5

4.5

5

4.5

3.5

7.5
Kalfslever
met gebakken spek & ui

20

Filet Mignon 
met rodewijnsaus 

32.5

Black Angus Burger
met little gem, uiencompote & bacon 
Keuze uit: Roquefort of Comté 

23


